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Listeria monocytogenes

A linguica tipo frescal ¢ aquela que nao sofre processo de cura ou defumacao, o
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processamento pode ser feito em estabelecimentos de pequeno ¢ grande porte, ou até

mesmo de forma artesanal. A linguica frescal pode apresentar alto risco de

contaminacao em virtude de condi¢cdes desfavoraveis de producao ¢ comercializacao.
por ser um produto carneo cru, apresentar elevado teor de umidade e pelo

envolvimento dos manipuladores de alimentos. As condi¢coes higiénico-sanitarias dos

manipuladores ¢ do ambiente de manipulacdo sdo decisivas para a qualidade do

alimento, ¢ as Boas Praticas de Fabricacao (BPF) devem ser seguidas para minimizar

os riscos de contaminacao e deterioracao do produto.
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Transmitidas por Alimentos (DTA). Listeria monocyftogenes ¢ uma bactéria

patogénica com grande capacidade de criar biofilmes. causadora de listeriose doenca
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que pode levar a quadros de meningites, abortos e até mesmo a morte. Salmonella spp 24-48h

¢ o segundo maior agente causador de DTA. no Brasil, ¢ uma bactéria da familia da

Enterobacteriaceae que causa infeccao alimentar ¢ em raros casos., pode provocar
Prova atividade

septicemia ¢ at¢ mesmo a morte. Escherichia coli mmdicador higiénico sanitario, hemolitica

principal micro-organismo causador de DTA no Brasil, cuja transmissao ocorre

normalmente por meio da agua ou de alimentos contaminados (BRASIL. 2022). Eschertchia Coll

O objetivo deste trabalho sera pesquisar presenca de Salmonella spp e

Homogeneizar

Listeria monocytogenes , e contagem de E.coli em amostras de embutidos

crus suinos (linguigas frescais) vendidos na forma a granel. Prosseguir

com ensalos

para
identificacao
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Serdo coletadas 30 amostras de linguicas frescais suinas em comeércios e /
feiras livres de diferentes regides do estado Rio de Janeiro durante o primeiro } ’[/
semestre de 2023. A metodologia analitica para cada micro-organismo sera e
realizada de acordo com o Bacteriological Analytical Manual (BAM) — Food _
and Drugs Administration (FDA) 8 ed. online. Espera-se que linguicas do tipo frescal que possuem selo de inspecao

tenham suas avaliacdes microbiologicas satisfatorias, seguindo os parametros

exigidos na legislacao brasileira. As linguicas artesanais € comercializadas em

I feiras livres por possuirem pouca ou nenhuma fiscalizacdo da producdo. do
SIRONeIlI T Caldo armazenamento, do transporte e da venda espera-se encontrar contagem
Lactosado : - A ; ,
sy superior ao permitido de Escherichia coli e até mesmo presenca de Salmonella
42°C + 2h ssp € Listeria Monocytogenes.
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